MENU MADAME

ENTREE
(au choix)
Crémeux d'artichauts, jus de barigoule, oignons frits et tapenade

~

Tartelette fagon nigoise, condiment curry

PLAT
(au choix)
Petit épeautre facon risotto, curcuma, creme de tomates, fenouil et parmesan

Volaille fermiere fondante, pommes purée, blette et courgettes

~

Truite d’Eclimont, brocolis, cocos plats et beurre d'agrumes

~

Noix de basse-céte de beeuf confite, sauce barbecue maison, pommes grenadille et champignons

DESSERT

(au choix)
Tartelette sablée amande, creme citron-menthe et meringue

~

Fondant au grand cru de chocolat noir, creme anglaise & la vanille

BOISSONS

Coupe de Champagne Devaux ou soft
1/2 bouteille d'eau filtrée, plate ou gazeuse - Castalie
2 verres de vin rouge ou blanc ou rosé :

AOP Médoc Chateau Lalande Villeneuve

Vin de France - Duo des Mers Sauvignon Viognier
AOC Cétes-de-Provence - Love by Leoube

Thé ou café : Grande Réserve Richard; Kusmi Tea Paris

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé veuillez consommer avec modération

Document non contractuel menus susceptibles de modifications sans préavis.

Menus valables du mercredi 8 juillet au mardi 13 octobre inclus



	MENU MADAME
	PLAT
	DESSERT
	Document non contractuel, menus susceptibles de modifications sans préavis. Menus valables du mercredi 8 juillet au mardi 13 octobre inclus



